
ピエモンテ産ヘーゼルナッツチョコクリーム

Crema di Nocciola
Piemonte I.G.P.

ヘーゼルナッツの女王 ｢トンダ・ジェンティーレ ｣ を 

58％も使用して作られたヘーゼルナッツチョコクリーム。 

ヘーゼルナッツそのものを食べているのかと 

錯覚するほどの ､ 濃厚で芳醇なヘーゼルナッツの 

香りと味わいが楽しめます。

詳しくは ↓

Online shop ↗

トーストやクロワッサンにかけたり､ クレープや 

アイスクリームのトッピングにしたり

フォンダンショコラの中に入れたりと用途は色々。

スプーンを持つ手が止まらなくなる美味しさです。 

＊製品の特性上 ､ 油分が分離しやすいため 

よく混ぜてからお召し上がりください。

https://sweets.ec.valuet.co.jp/products/detail/75


Online shop ↗

詳しくは ↓

ロスト · ヘーゼルナッツ

Nocciola Piemonte 
I.G.P. Tostata.

世界で一番美味しいと言われているピエモンテ産 

ヘーゼルナッツの「トンダ・ジェンティーレ」。 

生のままではせっかく豊富に含まれている油分が外に 

出てしまうので ､ 熟練の技術でローストし周りを 

固めて外に出ていくことを防いでいます。 

ローストされたヘーゼルナッツの香ばしい香りが 

食欲をそそります ｡ 味の凝縮感と渋みや雑味のない 

ナッツのほのかな甘みと香りが味わえます。

https://sweets.ec.valuet.co.jp/products/detail/76
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Online shop ↗

詳しくは ↓

エスプレッソベースのコーヒーに入れたり 

お菓子の材料にしたり､ バニラアイスにかけて 

お召し上がりください。

＊製品の特性上 ､ 油分が分離しやすいため 

よく混ぜてからお召し上がりください。

ヘーゼルナッツ · ペースト

Pasta di Nocciola 
Piemonte I.G.P.

ヘーゼルナッツの女王と呼ばれるピエモンテ産の 

「トンダ・ジェンティーレ ｣ をペースト状にしてあります。 

ケーキやアイスクリームにスプーン一杯混ぜると 

香りや味わいに素晴らしい厚みが出ます。

https://sweets.ec.valuet.co.jp/products/detail/74


Cravanzana, Piemonte, Italy. 
クラバンザーナ ､ ピエモンテ州

アルタ・ランガのヘーゼルナッツ

Nocciola Piemonte I.G.P. 
d'Alta Langa.

アルバの町から丘を車で 30 分ほど 

登っていくと ､ Alta Langa( アルタ・ランガ ) と 

呼ばれるランゲ地方のさらに標高の 

高い地域につきます。 

そこを超えてリグーリア州に向けて 

また下っていきます ｡ Nocciole d'Elite は 

その中のクラヴァンツァーナと呼ばれる 

ピエモンテのヘーゼルナッツの 

名産地に位置します。

ピエモンテのヘーゼルナッツは 

「トンダ・ジェンティーレ ｣ と呼ばれており 

他のものと比べると香りや味わいが 

飛びぬけています。

お菓子を作る際に ､ 味を足すため渋皮を 

使用される方が多いですが 

｢トンダ・ジェンティーレ ｣ は芳醇な味わいが 

特徴のため ､ その必要はありません。

熟練の技術でロースト 

されたヘーゼルナッツは 

さらに一つ一つ手で 

選別されていきます。

トーストされたヘーゼルナッツをかじる者 

その香りに ､ 味に酔いしれた者 

アイスクリームを味わいながら 

つい微笑んでしまう者… 

一口食べると ､ まるで祖母が 

与えてくれたような 

感覚を味わえるに違いありません。
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