
Pistacchi
della Sicilia.

シチリア産ピスタチオ本来の風味や美味しさを 

そのままに ､ 驚くほどなめらかなクリームに 

仕上げました ｡ 厳選されたピスタチオ ､ 塩 ､ 

きび糖 ､E.V. オリーブオイルの４つの材料で 

作られています ｡ パンに塗ったり､ デザートの 

トッピングに使ったり､ お菓子作りに 

使ったりと用途は様々。

ピスタチオクリーム

詳しくは ↓

Online shop ↗

https://sweets.ec.valuet.co.jp/products/detail/77


Online shop ↗

Pesca Maria Marta
di Volpedo, Piemonte.

ワイン醸造経験を持つショコラティエが作る 

無添加ジュース ｡ 果物本来が持つ味わいや 

風味をジュースにするために ､ 最適な収穫時期

に収穫したこだわりの果物のみを使っています ｡

ラベルにはワインのように品種や産地 

収穫時期が記載されています。

Special Juice · モモ

詳しくは ↓

Special
Italian
Juice

ワイン醸造経験を持つショコラティエが作る 

無添加ジュース。

果物本来が持つ味わいや風味をジュースにする

ために最適な収穫時期に収穫したこだわりの 

果物のみを使っています。

ラベルにはワインのように品種や産地 

収穫時期が記載されています。

https://sweets.ec.valuet.co.jp/products/detail/174


Ribes Rosso
di Valtellina.

ワイン醸造経験を持つショコラティエが作る 

無添加ジュース ｡ 果物本来が持つ味わいや 

風味をジュースにするために ､ 最適な 

収穫時期に収穫したこだわりの果物のみを 

使っています ｡ ラベルにはワインのように品種

や産地 ､ 収穫時期が記載されています。

Special Juice ·レッドカラント

Online shop ↗

詳しくは ↓

Drogheria Sancricca 2021. All rights reserved.

Femminello Siracusano
Sicilia.

ワイン醸造経験を持つショコラティエが作る 

無添加ジュース ｡ 果物本来が持つ味わいや 

風味をジュースにするために ､ 最適な 

収穫時期に収穫したこだわりの果物のみを 

使っています ｡ ラベルにはワインのように品種や

産地 ､ 収穫時期が記載されています。

Special Juice · シチリア産リモナータ

Online shop ↗

詳しくは ↓

https://sweets.ec.valuet.co.jp/products/detail/172
https://sweets.ec.valuet.co.jp/products/detail/169


Mela
Cuvèe di Valtellina.

ワイン醸造経験を持つショコラティエが作る 

無添加ジュース ｡ 果物本来が持つ味わいや 

風味をジュースにするために ､ 最適な 

収穫時期に収穫したこだわりの果物のみを 

使っています ｡ ラベルにはワインのように品種

や産地 ､ 収穫時期が記載されています。

Special Juice · りんご ( 濾過済み )

Online shop ↗

詳しくは ↓

Drogheria Sancricca 2021. All rights reserved.

Ananas
Costarica.

ワイン醸造経験を持つショコラティエが作る 

無添加ジュース ｡ 果物本来が持つ味わいや 

風味をジュースにするために ､ 最適な 

収穫時期に収穫したこだわりの果物のみを 

使っています ｡ ラベルにはワインのように品種や

産地 ､ 収穫時期が記載されています。

Special Juice · パイナップル

Online shop ↗

詳しくは ↓

https://sweets.ec.valuet.co.jp/products/detail/170
https://sweets.ec.valuet.co.jp/products/detail/171


Cassis
di Valtellina.

ワイン醸造経験を持つショコラティエが作る 

無添加ジュース ｡ 果物本来が持つ味わいや 

風味をジュースにするために ､ 最適な 

収穫時期に収穫したこだわりの果物のみを 

使っています ｡ ラベルにはワインのように品種

や産地 ､ 収穫時期が記載されています。

Special Juice · カシス

Online shop ↗

詳しくは ↓

Drogheria Sancricca 2021. All rights reserved.

Albicocca Portici,
Volpedo, Piemonte.

ワイン醸造経験を持つショコラティエが作る 

無添加ジュース ｡ 果物本来が持つ味わいや 

風味をジュースにするために ､ 最適な 

収穫時期に収穫したこだわりの果物のみを 

使っています ｡ ラベルにはワインのように品種や

産地 ､ 収穫時期が記載されています。

Special Juice · アプリコット

Online shop ↗

詳しくは ↓

https://sweets.ec.valuet.co.jp/products/detail/213
https://sweets.ec.valuet.co.jp/products/detail/173


Pera Williams
Emilia Romagna.

ワイン醸造経験を持つショコラティエが作る 

無添加ジュース ｡ 果物本来が持つ味わいや 

風味をジュースにするために ､ 最適な 

収穫時期に収穫したこだわりの果物のみを 

使っています ｡ ラベルにはワインのように品種

や産地 ､ 収穫時期が記載されています。

Special · 洋ナシ

Online shop ↗

詳しくは ↓

Drogheria Sancricca 2021. All rights reserved.

Arancia Navellina
di Ribera. Sicilia.

ワイン醸造経験を持つショコラティエが作る 

無添加ジュース ｡ 果物本来が持つ味わいや 

風味をジュースにするために ､ 最適な 

収穫時期に収穫したこだわりの果物のみを 

使っています ｡ ラベルにはワインのように品種や

産地 ､ 収穫時期が記載されています。

Special Juice · シチリア産オレンジ

Online shop ↗

詳しくは ↓

https://sweets.ec.valuet.co.jp/products/detail/175
https://sweets.ec.valuet.co.jp/products/detail/168


ワイン醸造の経験があり､ ショコラティエでもある 

マルコ・コルツァーニ ｡ 彼の飽くなき探求心と

情熱から生まれたフルーツ本来の味が感じられる 

フルーツジュース ｡ そこで ､ 彼は ｢ できるだけ 

素材本来の味に近付けるには ､ 定番化した生産 

方法から余分なものをすべて引き算したら 

いいのではないか。」と思いつき ､ 無添加かつ 

極めてシンプルな材料を使ったチョコレートを 

作り出しました。

彼の飽くなき探求心と情熱から生まれたこのアイディアが

マルコ・コルツァーニのフルーツジュースジュスを 

生み出しました。ジュースに使われているりんご 

オレンジ ､ パイナップルやカシス ､ そして子供の 

ころから忘れられなかったモモなどのフルーツは 

全て信頼のおける農家さんたちが 

大切に栽培し、完熟したベストな 

タイミングで収穫されていま

す。

Marco Colzani 

マルコ · コルツァーニ

そんな新鮮なフルーツと ､ 必要最低限の 

材料で作られたフルーツそのものの味を楽しめる 

マルコ・コルツァーニのジュースは ､ 有名レストラン

でノンアルコールペアリングにも使われています ｡ 

フルーツの酸化を防ぐために全行程を低温かつ 

真空で行い ､ 保存料・着色料・酸味料・その他 

添加物は一切使用しておりません。

Drogheria Sancricca 2021. All rights reserved.
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EXCLUSIVEESCLUSIVA

「同じことをフルーツで 

         試してみたらどうだろう」

フルーツの品種はもちろんのこと ､ ワインの

ように使用されているフルーツの品種や ､

栽培地域までもが大きくラベルに記載され

ているところも特徴のひとつです。

Online shop ↗ Top ↑DS website ↗

http://www.drogheriasancricca.jp
https://sweets.ec.valuet.co.jp/products/detail/233
http://drogheriasancricca.jp


ワイン醸造経験を持つショコラティエ

マルコ・コルツァーニが作る

こだわりのピスタチオクリーム ｡ 

このマルコ・コルツァーニの考えから

添加物を一切使用せずに厳選された 

シチリア産ピスタチオ ､ 塩、 きび糖 ､ そして 

香りづけに加えられた E.V. オリーブオイルの

たった４つの材料から作られています。

ピスタチオの美味しさを一番良い

状態で瓶に閉じ込めるために

一つ一つの工程をゆっくり丁寧

に行います ｡ 低温でじっくり乾燥

トーストされたピスタチオを使うことで

まるでシチリアの日差しまで感じられる

かのようなピスタチオ本来の

味わいを楽しめます。 

驚くほどなめらかで濃厚な食感と 

ともにお楽しみください。

Marco Colzani 

マルコ · コルツァーニ

口に含んだ瞬間 

口いっぱいに広がる上品な 

ピスタチオの味わいと甘みの中に 

ほのかに感じる塩味 

そして舌に絡みつくほどの 

濃厚でクリーミーな食感を 

直に楽しめます。

パンにたっぷり塗ったり、クレープや 

パンケーキ、ジェラートのトッピングに使ったり 

ケーキのアイシングに使ったりと 

楽しみ方は様 で々す。 

 

スプーンですくってそのまま 

食べるのもおすすめです。

* 製品の特性上 ､ 油分が分離しやすいため ､ 

よく混ぜてからお召し上がりください。

　｢ できるだけ素材本来の味に近づけるためには 

　　　　　　定番化した生産方法から余分なものを 

　　すべて引き算したらいいのではないか ｣

Drogheria Sancricca 2021. All rights reserved.

EXCLUSIVEESCLUSIVA

Top ↑Online shop ↗ DS website ↗

https://sweets.ec.valuet.co.jp/products/detail/77
http://drogheriasancricca.jp

