


アチェ―トバルサミコ  

トラディツィオナーレ 

モデナ D.O.P. 

エクストラヴェッキオ  

 

「ディアマンテ ネーロ」
B L A C K  D I A M O N D

アチェタイア デル クリストで最古の 

50 年以上前から使い続けられている樽で

25 年以上熟成されたモデナの伝統的な 

バルサミコ酢。その品質の高さは 

「黒いダイヤモンド ｣ を意味する 

｢ ディアマンテ ネーロ ｣ とも称されます。

2010 年には世界のヴィネガーの品評会で

ランキング 1 位を獲得しました。

熟成時に様々な種類の木材の樽を 

使用しているため ､ 複雑なニュアンスを 

持った香りがしっかりと ､ そして長く 

感じられるのが特徴です ｡ 

少しとろっとしたこのバルサミコ酢は ､ 

磁器のスプーンでバルサミコ酢そのままを

味わうのが一番のおすすめです !



店舗販売品

http://www.drogheriasancricca.jp


Aceto Balsamico D.O.P. 

Tradizionale di Modena.



25 anni
years



アチェ―トバルサミコ  

トラディツィオナーレ 

モデナ D.O.P. 

 

「エクストラヴェッキオ」
E X T R A V E C C H I O

異なる木材でできた木樽で 

手間暇かけて 25 年以上熟成させた ､ 

モデナの伝統的なバルサミコ酢です ｡ 

芳醇な香りと複雑でコクのある 

味わいのバランスの取れた 

ハーモニーが楽しめます。

店舗販売品

http://www.drogheriasancricca.jp


12 anni
years



アチェ―トバルサミコ  

トラディツィオナーレ 

モデナ D.O.P. 

 

「チリエージョ」 
C I L I E G I O

桜の木で作られた樽のみを使って 

12 年以上熟成されたモデナの 

伝統的なバルサミコ酢です。

甘い香りと口当たりの良さが特徴で 

フルーティーで柔らかい香りが広がります。

苺やジェラートの上にかけたり 

フルーツサラダに使ったりと 

特にデザートと合わせてお使い 

いただくのがおすすめです。



12 anni
years



アチェ―トバルサミコ  

トラディツィオナーレ 

モデナ D.O.P. 

 

「ジェルソ」 
G E L S O

桑の木で作られた樽のみを使って 

12 年以上熟成させたモデナの伝統的な 

バルサミコ酢です ｡ 爽やかな風味が 

特徴で ､ アチェタイア デル クリストにも 

ある白桑の木のフルーティーな香りが 

広がります ｡ 肉や魚を茹でてその上に 

かけたり､ 貝類の料理にも良く合います。



アチェタイア・デル・クリストはイタリア 

モデナにある伝統的な D.O.P. 

バルサミコ の作り手です ｡ 

 

品質にこだわり続け I.G.P. 

バルサミコは一切作っていません。 

2 つのバルサミコの大きな違いは I.G.P. 

バルサミコの材料はブドウジュースと 

お酢そして色付けのキャラメルの 

3 種類で生産開始から僅か 60日後に 

出荷することが出来ます。 

一方 D.O.P. バルサミコの材料は 

ブドウジュース 1 種類のみで最低でも 

12 年間出荷出来ません。 

この材料となるブドウもこちらでは有機 

農法で彼ら自身の手で育てています。 

 



100kg のブドウから 70リットルのジュース

が得られて ､ それを半分の 35リットルまで

煮詰めます ｡ それから 12 年間シェリーの 

様に樽を移しながら最終的に 1リットル 

程の D.O.P. バルサミコが出来るのです。

バルサミコ酢のラベルには年数を記入する

ことは出来ません ｡12 年以上の D.O.P. 

バルサミコ Tradizionale､ もしくは 25 年

以上の Extra Vecchio のみです ｡ 

本来シェリーの様に移し替える樽のラインは

様々な種類の木で作られた樽を混ぜます ｡ 

 

が ､ アチェタイア・デル・クリストでは 

更にサクラの木のみ ､ クワの木のみといった

樽の個性を活かした D.O.P. 

バルサミコも先代の時代から作り 

続けています ｡ そしてビネガー世界一を 

受賞した“Diamante Nero” ｡ 



EXCLUSIVEESCLUSIVA

Online shop ↗

Top ↑

DS website ↗

黒いダイヤと呼ばれるこちらの D.O.P. 

バルサミコは 50 年以上から 1849 年に 

作り始められた樽までがボトリング 

されています ｡ 品質高い彼らの D.O.P. 

バルサミコの愛好家にはアメリカの俳優 

マイケル・ダグラスなどもおり､ エリザベ

ス女王もその 1 人でイギリス皇室 

御用達となっています。

https://department.ec.valuet.co.jp/drogheria-sancricca/products/list
http://www.drogheriasancricca.jp

